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TEMA: Análisis del proceso productivo para la extracción de pulpa de maracuyá. CAPÍTULO I. PROBLEMA. Es un

fenómeno que se viene dando gracias a que a nivel mundial el consumo del maracuyá se ha incrementado, y a pesar de

que en Ecuador sólo existen seis empresas que se dedican a la extracción del concentrado de maracuyá cubren parte

de ese consumo internacional, sólo en el 2014 Ecuador exportó 52.3 millones países como Holanda, EEUU, Australia,

Canadá, Portugal, teniendo como común denominador en estos países, los climas fríos que no son favorables para el

cultivo de esta fruta, todo lo contrario el clima de Ecuador que se presta para el cultivo de esta fruta, QUICORNAC S.A,

es una empresa que tiene filiales en Ecuador y Perú y menciona que Ecuador en Latinoamérica es el país que más

produce, el problema es ,la falta de tecnificación en los cultivos, para poder cubrir es demanda insatisfecha a nivel

mundial. Uno de los aspectos fundamentales que resaltan el problema de una baja producción mediante procesos

tecnificados es, por ejemplo, que EEUU sólo importa el 3.7% de lo que consume en jugos desde Ecuador. México

importa desde Ecuador tan sólo el 10.15% de bebidas desde Ecuador, España un 3.75%, Francia un 2.91%,

establecemos estos indicadores porque a pesar de que son países donde consumen mayor cantidad de esta fruta, la

producción sólo abastece un pequeño sector. (TRADE MAP, 2018) Es importante también establecer el problema de la

sub alimentación y que afecta a 42.5 millones de personas de América Latina, teniendo zonas agrícolas pero por la falta

de tecnificación se pierde fuentes de empleo, divisas para el país y desarrollo socioeconómico local y nacional,

refiriéndose al tema de la producción por hectárea del maracuyá, el pequeño agricultor solo produce 11 toneladas por

hectárea de esta fruta, mientras que los productores que tecnifican su tierra producen hasta veinte toneladas por

hectárea. Según informes de la FAO, FIDA, UNICEF, PMA Y OMS, la subalimentación o falta de nutrientes ha aumentado

del 4.6% en el año 2013 al 5.5% en el 2018, estas cifras son contrarias a las que deberían ser, dada las ventajas

climáticas. (FAO, 2019) Para alcanzar esos mercados internacionales, obviamente se debe hablar de los procesos de

producción para la extracción de pulpa del maracuyá. Es primordial para la implementación de este tipo de proyectos,

observar las tendencias a nivel mundial, nacional y local, en cuanto al consumo de jugos naturales., sabiendo que el

producto final es un concentrado del maracuyá, para optimizar el proceso es importante establecer ciertas

características consideradas en el mercado mundial tales como: los grados brix, la densidad y la viscosidad. Satisfacer

la tendencia del consumo del maracuyá nivel mundial de jugos, sabiendo que se incrementará en un 5% y que el

consumo de jugo sobrepasará los 105 mil millones de litros en el año 2020."El mercado del jugo ha mostrado un gran

nivel de diversificación, con avances hacia el futuro, particularmente en Norteamérica y Europa Occidental,

dependiendo de productos originales e innovadores,"comenta Esther Renfrew, Directora de Market Intelligence para

Zenith."Los fabricantes se han dado cuenta que la innovación es imprescindible para obtener o mantener el éxito."

(VIRTUALPRO, 2016) Este trabajo busca que el sector productivo agrícola, se incline por la transformación de la materia

prima a un proceso agroindustrial. En países como Ecuador dado su ubicación geográfica, lo ha hecho poseedor de una

vegetación extraordinaria en la que en sus terrenos se puede sembrar y cosechar una diversidad de frutos y vegetales.

El proyecto pretende establecer congruencia entre el desarrollo agrícola y el industrial, en base a la necesidad que

tiene la población por los niveles de desnutrición o subalimentación como se lo mencionó en el párrafo anterior,

procesando el maracuyá con la finalidad de exportarla, por la demanda del mercado internacional. En el desarrollo de

este Proyecto se ha considerado la Maracuyá, por las propiedades que posee, rica en vitamina A y C, propiedades
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